DURN-ERG

COOL CLIMATE. Falkenstein. Weinviertel.

HOCHECK Pinot Noir 2015

Herkunft: Falkenstein, Weinviertel, Osterreich

Terroir, Lage: Das Hohe Eck des Rosenbergs ist in mancher Hinsicht ein
besonderer Platz und eine der besten Weinlagen. Hier war
vor 15 Mio. Jahren die Kuste des Urmeeres Thetys, bevor die
Auffaltung der Alpen den Meeresboden emporhob und zum
Weinberg werden lie. Im oberen Teil durchzieht eine Aus-
ternbank den heutigen Weingarten. Schalen mit 5 cm Dicke
von vermutlich Hundert Jahre alten Muscheln finden sich
dort. Der Boden ist recht sandig und leicht, gut drainagiert
und besonders geeignet fur sensible Burgunderpflanzen. Die
Ausrichtung nach Ost-Sudost bringt den Pflanzen die ideale
Besonnung: Durch die Morgensonne fruh erwarmt und vor
der prallen Nachmittagshitze geschont.

Vinifikation: Der Wein ist bewuRt in der grof3en Tradition des Burgund ge- ! e
halten. Der moderate Alkoholgehalt von 13%, die Verwendung [ 20 s T
der richtigen Fasser um jede Uberholzung zu vermeiden, die : ‘vﬂjﬁ?ﬁ»‘”}a
burgundische Art hervor zu heben, ist eher dem Florettfech- =
ten als dem Sabel verwandt. Der Wein muR feingliedrig und
elegant bleiben, soll nicht nur beeindruckend sondern auch
besonders bekédmmlich sein, Lust auf mehr machen. Niedri-
ge Ertrage und selektive Lese sind klare Vorraussetzung. Die
Maische wird im Bottich zwei mal pro Tag umgewalzt, nach
ca 10 Tagen ganz sanft gepresst und in speziell fur diesen
Weintypus erzeugte Fasser der berthmten Kuferei Taransaud
zum Reifen gebracht. Nach einem Jahr kommt der Wein ohne
Feinfiltration in die Flasche.
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Pinot Noir

Charakteristik: Helles Kirschrot mit lohfarben Randern. Atherisches Fruchtspiel
von Himbeeren, Sauerkirschen und Orangenzesten zeigt sich
im Duft und am Gaumen. Der Wein wirkt vital, mit schén struk-
turierten Tanninen, zarter Vanille. Die finessenreiche Frucht
bleibt bis zum Schlul. Besonders animierender Nachklang.

Trinkreife ab 3-5 Jahren nach der Ernte. Dekantieren oder
Luften fur 1-2 Stunden. In den ersten Jahren die Flasche am

besten am Vortag &ffnen. NACHHALTIG
SUSTAINABLE
Speisenempfehlung:  Burgunder-Rindsbraten, Coque au Vin, gebratene Ente, Scho- AUSTRIA

koladegerichte nicht zu suR

WEINVIERTEL

Das Weingut

Gemeinsam mit seinen Freunden und Partnern Matthias Marchesani und Georg Klein leitet ,\Winemaker” Christoph Kérner das Weingut
Durnberg im traditionsreichen Falkenstein im nordostlichen Weinviertel. Die Kombination von Verwitterungs-Muschelkalk und Lehm
sorgt fur den regionstypischen Wein-Boden. Eleganz, Komplexitat am Gaumen und kuhle Mineralitat haben hier ihren Ursprung.

Bei allen MaBnahmen im Weingarten steht der nachhaltige Umgang mit den natUrlichen Ressourcen im Vordergrund. Wir wis-
sen Uber die Eigenheiten unserer Weinberge Bescheid, und die Regeln fiir unser Okomanagment werden deshalb auch durch
uns selbst erstellt. Dazu verwenden wir nur Hilfsmittel, die zur ,kontrolliert integrierten Produktion” zugelassen sind. Durch
diese nachhaltige Bewirtschaftung kénnen wir auf kerngesunde Altweingarten mit bis zu 60 Jahre alten Rebstdcken stolz sein!

Qualitatswein \ trocken \ Alk.: 13,5 % Vol. \ Enthélt Sulfite
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