
Das Weingut

Gemeinsam mit seinen Freunden und Partnern Matthias Marchesani und Georg Klein leitet „Winemaker“ Christoph Körner das Weingut 
Dürnberg im traditionsreichen Falkenstein im nordöstlichen Weinviertel. Die Kombination von Verwitterungs-Muschelkalk und Lehm 
sorgt für den regionstypischen Wein-Boden. Eleganz, Komplexität am Gaumen und kühle Mineralität haben hier ihren Ursprung.

Bei allen Maßnahmen im Weingarten steht der nachhaltige Umgang mit den natürlichen Ressourcen im Vordergrund. Wir wis-
sen über die Eigenheiten unserer Weinberge Bescheid, und die Regeln für unser Ökomanagment werden deshalb auch durch 
uns selbst erstellt. Dazu verwenden wir nur Hilfsmittel, die zur „kontrolliert integrierten Produktion“ zugelassen sind. Durch 
diese nachhaltige Bewirtschaftung können wir auf kerngesunde Altweingärten mit bis zu 60 Jahre alten Rebstöcken stolz sein!

Bodenschatz, Cuvée 2017

Herkunft:	 Niederösterreich, AUSTRIA

Terroir, Lage:	 Kleine, alte Weingärten in den besten warmen Lagen Falken-
steins stehen hinter dieser autochtonen Cuvée. Der finessen-
reiche, elegante St. Laurent mit seiner burgundischen Art und 
die Leitsorte unserer Region, der Blaue Zweigelt, prägen den 
Charakter dieser feinwürzigen Cuvée. Die kalkig, lehmigen 
Böden sorgen für einen Wein mit mineralischer Stilistik.

Vinifikation:	 Die entrappten Beeren werden in temperaturkontrollierten 
Edelstahltanks vergoren und dabei regelmässig überflutet um 
Farbe und Fruchtigkeit aus den Schalen zu holen. Nach der 
Gärung reift der Wein in Eichenfässern mit 500 Liter Inhalt. 
Nach 15 Monaten wird nach sorgfältiger Verkostung die Cu-
vée festgelegt und der Wein kommt auf die Flasche.

Charakteristik:	 St. Laurent und Zweigelt prägen den Charakter dieser elegan-
ten Cuvée. Die Aromatik erinnert im Duft an reife Kirschen 
und Waldbeeren, ein Eindruck der sich am Gaumen fortsetzt 
und in einem schönen Tanninspiel mit leichten Röstnoten 
ausklingt.

Speisenempfehlung:	 Bodenschatz ist ein unkomplizierter, vielseitig einsetzbarer 
Speisenbegleiter und passt zu vielen würzigen Saucengerich-
ten und dunklem Fleisch.  Zum geschmorten Rindsbraten, zu 
Lammgerichten, aber auch zu Wildschwein und zur Enten-
brust die perfekte Ergänzung.

Qualitätswein trocken Alk.: 13,0 % Vol. Enthält Sulfite
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