Gruner Veltliner Falkenstein,

Weinviertel DAC

Herkunft:

Terroir, Lage:

Vinifikation:

Charakteristik:

Speisenempfehlung:

Qualitatswein
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Weinviertel, AUSTRIA
Junge Rebanlage in Hohenlage, vom im Westen an-

grenzenden Wald geschutzt. Leichte Ostlage. Humo-

se Oberbéden, etwas schottrig und sandig.
Ohne Maischestandzeit gepresst. Der geklarte Most

wird bei der G&rung leicht gekUhlt unter 20°C vergo-

ren. Reifung auf der Feinhefe im Edelstahl.
Frische Apfelfrucht, feiner weilder Pfeffer und kuhle

mineralische Noten in der Nase. Am Gaumen wurzig

und saftig mit gutem Trinkfluf3.
Carpaccio vom Saibling, Kalbsbeuschel, Wie-

ner Schnitzel, Hausmannskost (Bouernsohmous,

Schweinsbraten, Haschéeknddel mit Speokkrout)

trocken .112,5 % Vol.
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