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Riesling Falkenstein

Herkunft: Niederösterreich, AUSTRIA

Terroir, Lage: Der Falkensteiner Rosenberg ist wirklich ge-
schichtsträchtiger Weinboden, bereits im Mittelal-
ter ein Markenzeichen für Qualität, wie man in dem 
„“Bergtaiding-Büchl“ aus 1309 nachlesen kann. Südex-
poniert, geschützt, vor 15 Mio. Jahren am Rande des 
Karpatischen Urmeeres gelegen, ist er auch reich an 
Fossilien und Muschelkalk.

Vinifikation: 4 bis 6 Monate auf der Hefe in Edelstahltanks.

Charakteristik: Einladender Duft mit intensiven Steinobstnoten und 
kühler mineralischer Würze. Am Gaumen vollmundig, 
saftige Marillenfrucht mit lebhaftem Frucht-Säure-
Spiel und anregendem Trinkfluß.

Speisenempfehlung: Geräucherte Forelle mit Oberskren, süß-saure asiati-
sche Gerichte, Soja-Gerichte, Spargel mit Sauce Hol-
landaise, Risotto alla milanese, gegrillter/gebratener 
Saibling, gegrillte Reinanke (Felche), Heilbutt mit Ka-
pern, gebackene Forelle, Ingwer-Gerichte, Spanferkel 
mit Krautsalat, Fondue Bouguignonne, Kalbskotelett, 
geschmorter Frischlingsrücken

Qualitätswein trocken Alk.: 12,5 % Vol. Enthält Sulfite


