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ENDLOS Grüner Veltliner 
Weinviertel DAC Grosse Reserve
Herkunft:	 Niederösterreich, AUSTRIA

Terroir, Lage:	 Das Weingut verfügt über einige kleine sehr alte Weingärten in bes-
ten Lagen, wie dem Eckartsberg, Rosenberg, Rabenstein. Im Sommer 
jedes Jahres entscheiden wir, welche besonders schönen Weingär-
ten wir für dieses Projekt auswählen. Was dann folgt, ist liebevolle 
Handarbeit mit maximaler Qualitätssteigerung: Je nach Frucht-
barkeit und Traubengröße des Jahrgangs wird nach einer ersten 
Ausdünnung auf 6-8 Trauben, Klima und Reife des Jahrgangs über 
weitere Optimierungsschritte entschieden: Entblättern in der Trau-
benzone, Traubenteilung – hier wird die untere Hälfte der Traube 
entfernt um den verbleibenden Beeren Platz zu geben, sie lockerer 
zu machen und so Edelfäule zu vermeiden, Ständige Kontrolle der 
Pflanzen und entfernen aller nicht 100% idealen Trauben. Der Falken-
steiner Terroir-Typus, die kalkige Mineralität der Falkensteiner Klip-
pen muß in jeder Beere optimiert sein.

Vinifikation:	 Eine Hommage an unsere Leitsorte, den Grünen Veltliner. Neben 
strenger Mengenreduktion wird auf höchste physiologische Reife 
geachtet. Die besondere Art der Kelterung die langsame, bis in den 
Sommer dauernde Gärung in besten Fässern, bleiben in ihren De-
tails ein Geheimnis des Winzers. Wichtig ist Zeit und Ruhe – zuerst für 
den Wein, dann für das Genießen dieses außergewöhnlichen Velt-
liners der keine Grenzen kennt.

Charakteristik:	 Tiefe exotische Fruchtaromen prägen den Duft, Mango, Maracuja, 
Bananen, Litschi. Dem Genießer eröffnen sich bunte Assoziationen. 
Am Gaumen beeindruckt die tiefe Mineralität und Dichte. Der Wein 
hat eine straffe aber angenehme Tannin-Textur, wirkt nie zu üppig, 
bleibt immer elegant. Im Finish kommt alles was ein hochreifer Velt-
liner zu bieten hat: Würze, Frucht in allen Nuancen und unglaubliche 
Länge.

Speisenempfehlung:	 Würzige Geflügelgerichte wie gespickter Truthahn, aber auch inten-
siver Fisch wie Seeteufel. Ragouts von Lamm und Kaninchen, gesch-
mortes Zicklein, jeder hochwertige Hartkäse.Am besten begleitet er 
die Entspannungsphase nach einem großen Menü, eventuell ge-
meinsam mit einer Zigarre

Qualitätswein trocken Alk.: 13,5 % Vol. Enthält Sulfite


