Grauburgunder Reserve

Herkunft:

Terroir, Lage:

Vinifikation:

Charakteristik:

Speisenempfehlung:

Qualitatswein
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sudlich ausgerichtete Weinberge in den Rieden Kirchberg,
Rosenberg und Eckartsberg. Der von Lehm und Kalk ge-

pragte Boden bringt enorm viel Mineralitdt in den Wein.

Die Trauben werden Anfang November kuhl eingebracht
und anschliefsend bis zu 72 Std. auf der Maische belassen.
Der hochreife Most vergdrt in 500 | Eichen-Fé&ssern und reift

far ca. 10 Monate auf der Vollhefe.

Der Wein prdsentiert sich in kraftiger Bernstein-Farbe. Am
Gaumen dominiert mineralische Fulle bei gleichzeitig milder
Sé&ure und faszinierender Aromatik nach Haselnuf, Zwetsch-
ke und Zimt. Ausgewogene Tannine und cremige Textur mit
trockenem Finish machen den Wein zu einem hervorragen-

den Speisenbegleiter.

Wildgerichte, Lammgerichte, Ente, wurzige K&sesorten, so-
wie Desserts mit NUssen, Nougat, Kaffee und karamellisier-

ten Frachten.

trocken Alk.: 13,5 % Vol.
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DURNBERG FINE WINE AG - Neuer Weg 284 - 2162 Falkenstein - Osterreich
T: +43 (0) 2554 / 85 355 0 - weingut@duernberg.at
www.duernberg.at - www.duernberg-direkt.at



