FALKEN EST.
STEIN 1990

DURNBERG

Rosé aus der Provinz

Herkunft: Niederdsterreich, AUSTRIA

Terroir, Lage: Stammt von den Rieden Hocheck und Rosenberg,

Lehmbdden mit Muschelverwitterungskalk.

Vinifikation: 50% Pinot Noir und je 25% Merlot und Cabernet Sau-
vignon. Saftabzug vom Pinot Noir bzw kurze Mai-
schestandzeit bei Merlot und Cabernet Sauvignon. Die
Reifung fur 6 Monate auf der Hefe in 500 | Allierfassern

verleiht ihm den cremigen, kraftvollen Charakter.

Charakteristik: Strahlendes Lachsrosa mit Orangereflexen. Zarte
KréuterwUrze, feines rotes Waldbeerenkonfit. Nuancen
von frischem Apfel, mineralische Pragung. Komplex,
engmaschig, ein Hauch von roten Beeren und Zitrus-
frichten, perfekte Kombination aus Kraft und Eleganz.

Herausragender Begleiter zu mediterranen Gerichten.

Speisenempfehlung: Mediterran inspirierte Gerichte wie z.B. Paella, Bouilla-
baisse, gebratene Riesengarnelen mit Chili, Steak na-

ture vom Holzkohlengrill

Qualitatswein trocken Alk.: 13,5 % Vol. Enthalt Sulfite
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